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        Einleitung

    
 
Sie suchen hilfreiche Tipps und Tricks fr den Haushalt, die Sie noch nicht kennen?
 

 
Dann ist dieses Buch genau richtig fr Sie!
 

 
Hier finden Sie 120 interessante und wertvolle Tipps fr den Haushalt.
 

 
Damit knnen Sie sich das Leben im Haushalt einfacher und bequemer machen.
 

 
Ich wnsche Ihnen viel Freude mit diesem Buch!

    
        120 Tipps und Tricks für den Haushalt

    
 
1. Eiwei knnen Sie gut fr das sichere Verschlieen von Briefen verwenden. Selbst mit Wasserdampf knnen Sie den Brief danach nicht mehr ffnen, ohne ihn zu beschdigen. So knnen Sie Ihre Briefe sicherer vor das unerlaubte, „heimliche“ ffnen sichern.
 

 

 
2. Verwenden Sie fr die Reinigung Ihres Ceran-Kochfeldes Vaseline. Dadurch sparen Sie teure Reiniger.
 

 

 
3. Eingedtschte Tischtennisblle knnen Sie in kochendes Wasser legen, dann werden sie wieder rund, da sich die Luft im Ball ausdehnt und somit den weichen Ball wieder in seine ursprngliche Form bringt.
 

 

 
4. Ausgeleierte Pullover aus Wolle ziehen sich wieder zusammen, wenn Sie diese in heies Wasser tauchen und dann mit einem heien Fn trocknen.
 

 

 
5. Geknickte Seiten in Bchern und Heften knnen Sie wieder entfernen, wenn Sie ber den Knick ein leicht feuchtes Lschblatt legen und dieses dann mit dem Bgeleisen trocken bgeln. Danach sollte der Knick weg sein.
 

 

 
6. Wenn Sie die Pfanne mit Margarine erhitzen, geben Sie etwas Salz hinzu. Dadurch spritzt die Margarine nicht so und die Kche bleibt sauberer.
 

 

 
7. Um einen Spritzbeutel einfach mit Sahne oder Creme zu befllen, knnen Sie den Spritzbeutel in ein hohes Gef / Dose legen und die Seitenrnder ber die Rnder des Gefes berstlpen. So haben Sie beide Hnde zum Befllen zur Verfgung.
 

 

 
8. Einen verstopften Abfluss knnen Sie mit einer Saugglocke / Pmpel besser frei bekommen, wenn Sie den berlaufabfluss mit einem Tuch verstopfen.
 

 

 
9. Um zu verhindern, dass Teig sich zu sehr am Knethaken oder an den Mixstben verfngt und dort immer dicker wird, knnen Sie die Knethaken bzw. Stbe mit Speise- oder Olivenl einreiben. Dadurch kann der Teig sich am glatten Metall nicht mehr festhaften.
 

 

 
10. Ersetzen Sie bei der Zubereitung von Mrbeteig die Butter durch saure Sahne. So wird der Teig weicher und geschmeidiger.
 

 

 
11. Grnspan an Fenstern und Bodenplatten sowie Grabsteinen knnen Sie einfach entfernen, wenn Sie etwas Essig auf die Stelle verteilen und den Essig etwas einwirken lassen. Danach lsst sich der Grnspan leicht abwischen. Essig ist gnstig, so sparen Sie sich teure und chemische Reiniger.
 

 

 
12. Zum Schmoren von zhem Fleisch knnen Sie einen Schuss Cognac zugeben, dadurch wird das Fleisch schnell weich.
 

 

 
13. Den Daunenjacken knnen Sie beim Trocknen im Trockner mehrere Tennisblle beigeben, dadurch werden diese schn weich und locker.
 

 

 
14. Schmeien Sie alte Zahnbrsten nicht weg. Diese knnen Sie noch gut zum Subern schwieriger Stellen wie z.B. den Abfluss im Bad oder im Waschbecken benutzen.
 

 

 
15. Wenn Wasser an ein Buch gekommen sein sollte, knnen Sie das Verkleben der Seiten verhindern, indem Sie das Buch kurz ins Gefrierfach legen. So wird Feuchtigkeit entzogen und die Seiten kleben nicht aneinander.
 

 

 
16. Wenn die Ringe auf Ihrer Gardinenstange aus Messing nicht mehr gut gleiten, reiben Sie die Stange mit etwas Speisel ab. Dadurch fetten Sie die Stange und die Gleitfhigkeit ist wieder hergestellt.
 

 

 
17. Eier bleiben lnger frisch, wenn Sie die Eier auf der spitzen Seite lagern und die Luftblase auf der runden Seite oben ist.
 

 

 
18. Wenn Sie weie Rnder von Schnee und Salz auf Ihren Lederschuhen haben, knnen Sie diese recht einfach mit einem in Dosenmilch getrnkten Lappen entfernen.
 

 

 
19. Styropor als Verpackungsmaterial knnen Sie ganz klein zerbrseln und ein wenig davon unter die Blumenerde mischen. So bleibt die Erde locker und das Wasser aus der Giekanne lsst sich besser berall auf die gesamte Erde verteilen.
 

 

 
20. Wenn Sie Silberschmuck oder -besteck reinigen mchten, wickeln Sie es in Alufolie ein und legen es etwa eine Stunde in kochendes Wasser.
 

 

 
21. Auch knnen Sie zum Reinigen von Silber Zahncreme verwenden. Geben Sie etwas Zahncreme auf eine Zahnbrste und reinigen Sie damit Ihr Silber. Nach einer kurzen Einwirkzeit dann noch mit Wasser absplen, fertig.
 

 

 
22. Eine weitere Mglichkeit zum Reinigen von Silber ist wie folgt: geben Sie Ihr Silber in eine Schssel. Verteilen Sie dann ein paar kleine Stckchen Alufolie in die Schssel sowie einen Teelffel Salz. Danach geben Sie heies Wasser in die Schssel und lassen Ihr Silber etwa ein bis zwei Minuten einwirken. Danach mssen Sie das Silber nur noch aus der Schssel entnehmen und mit Wasser gut absplen.
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