Luise
Lilienthal

. _C;ﬁm&;,ﬁ %u;@m)&é(ggw
M|n|-CupcaI&es

-

13assermann









_ _%ﬁw&e& himmlischw
Mini-Cupcakes

Text, Rezepte und Fotos:
Luise Lilienthal

13assermann



Die Backform

Als wichtigstes Utensil bendtigen Sie eine Mini-
muffin-Form mit 12 Vertiefungen. Die im Buch
beschriebenen Cupcakes wurden in einer solchen
gebacken. Achten Sie darauf, dass sie antihaft-
beschichtet ist, damit sich die kleinen Cupcakes
spielend leicht aus den Vertiefungen Idsen lassen.
Alternativ kdnnen Sie auch kleine Minimuffin-Silikon-
formchen nehmen, die einzeln angeboten werden.
Ich persdnlich finde die 12er Form praktischer.

Die Krénung

Die Toppings bestehen aus Cremes, Fluff, Sahne,
Eis, Schokoladenganache, Quark, Marzipan,
Frischkdse und vielem mehr. Die Rezepte im Buch
sind so konzipiert, dass Teig und Topping optimal
harmonieren — aber Sie kdnnen natiirlich auch
frei kombinieren und eigene Kreationen entwerfen.
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